AL OPORTO

WHITE PORTO

AGED 10 YEARS

PORTO BRS&NCDO

Os Vinhos do Porto Brancos envelhecidos
desenvolvem uma intensa cor dourada,
perdendo gradualmente os aromas de fruta
jovem e adquirindo notas terciarias de
grande complexidade.

ENVELHECIMENTO
& LOTE

Um lote de Vinhos do Porto Brancos envelhecidos
em madeira durante uma meédia de 10 anos,
cuidadosamente combinado para alcangar um
equilibrio harmonioso de frescura, complexidade e
rigueza aromatica.

NOTAS
DE PROVA

Cor dourada com delicados reflexos &mbar. Aromas
de alperce seco, casca de citrinos e améndoas.
Suave e refinado no paladar, revelando frutos
secos, raspa de laranja e delicadas notas de
especiarias, equilibradas por uma acidez fresca.
Final longo, sedoso e expressivo.

SUGESTOES )
DE HARMONIZAGCAO

Sobremesas a base de caramelo, tarte de
améndoa e queijos de pasta dura.

INTENSIDADE
COMPLEXIDADE  AROMATICA CORPG
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@ Temperatura de servico: 6-10°C

Conservar a garrafa na posicao
vertical, protegida da luz e num local

fresco, com temperatura constante.

@ Pronto a consumir
N&o necessita de decantacéo.
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